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Περίληψη 
 

Η  παρούσα πτυχιακή εργασία πραγµατεύεται την ανάπτυξη του συστήµατος 

iso 22000, την διαχείριση ασφάλειας τροφίµων HACCP και µελετά την παραγωγή 

παγωτού. Το πρώτο κεφάλαιο αναφέρεται στην έννοια του ΙSO και του HACCPώστε 

να µπορεί να αντιληφθεί κανείς πλήρως ποια είναι τα αντικείµενα του καθενός, πως 

το πρότυπο ΙSO µπορεί να συνεργαστεί µε το σύστηµα HACCP και ποιες είναι οι 

οµοιότητες και οι διαφορές τους. Στο δεύτερο κεφάλαιο γίνεται µια εκτενής αναφορά  

στα γενικά χαρακτηριστικά του παγωτού, στον χώρο το οποίο παράγεται και γενικά 

στην όλη διαδικασία παραγωγής. Τέλος αναφέρονται τα προβλήµατα που µπορούν να 

προκύψουν κατά την παραγωγή. Στο τρίτο κεφάλαιο παρουσιάζονται και αναλύονται 

οι έλεγχοι που θα πρέπει να γίνουν στην εταιρία σύµφωνα µε το πρότυπο ISO. Στο 

επόµενο κεφάλαιο γίνεται η µελέτη του ISO στην περίπτωση εταιρίας παραγωγής 

παγωτού. Τέλος καταγράφονται τα συµπεράσµατα.  

  

 


